


Vorspeisen kalt

Blattsalat mit gerösteten Weissbrotchips und Baumnusskernen			         10.50 

Bunt gemischter Salat mit frischen Kräutern und Apfelstreifen			         11.50 

Involtini vom Bündner Rohschinken mit Büffelmozzarella, 
winterliches Salatbouquet im Parmesankörbchen und Wallnussdressing  		        16.50 

Karamellisierter französischer Ziegenkäse, Randen-Makirolle,
Orangen-Fenchelcarpaccio								              17.50 

Variation vom Irischen Rauchlachs, Grillgemüse und Ahorn-Senfdip		        18.50 

Rindscarpaccio mit pochiertem Bio Ei 
an Trüffelschaum und Parmesancrunch				                           18.50 /25.00 

Suppen

Kokos Kürbissuppe mit gebackenem Scampiravioli					           13.50 

Prättigauer Hochzeitssuppe								              10.50 

Vorspeisen warm

Hausgemachte Sepianudel an Safranschaum 
mit gebratenen Black Tiger Crevetten, Fenchelchips				            21.50/29.50 

Gedämpfte Ilanzer Dim Sum (vegetarisch) 
auf Gemüsepapayasalat und gerösteten Erdnüssen				          17.50/25.50 



Pasta
Alle unsere Pastagerichte werden täglich frisch hergestellt 

Tomaten Basilikumsauce								              17.50 

Amatriciana
(Speck, Zwiebeln, Tomatensauce)								              18.50 

Bolognese										                19.50 

Gebratenen Rindsfiletwürfel Knoblauch und Datterini Tomaten	                         25.00/34.00 

Sautierte Black Tiger Crevetten mit Thymian, Kirschtomaten und Chilli                  24.50/33.00  

Hausgemachte Basilikum-Pinienkern-Pesto				                           15.50 /19.50 

Alle hausgemachten Pastagerichte werden auch in einer Cupola serviert 	           
										                   Aufpreis 3.00  

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Frischkäse, 
getrockneten Tomaten und Basilikum auf feinem Ratatouilles	                         22.50/27.00 

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit geschmortem 
Ochsenschwanz, Rosmarin, Salbeibutter und Parmesansplitter		          23.00/28.00  

Pasta und Pizzas sind auch gluten- und laktosefrei erhältlich



Pizze
Unser Pizzateig wird ausschliesslich aus Schweizer Produkten hergestellt

Kleine Pizzas										                   3.00 

Pizze vegetarisch

Pizza Margherita
Tomaten, Mozzarella, Basilikum								              15.50 

Pizza Spinacina
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Spinat, Zwiebeln, Knoblauch					           17.50 

Pizza ai Quattro Formaggi
Tomaten, Basilikum, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan					           18.50  

Pizza ai Funghi
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Champignons							             18.50 

Capricciosa
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Oliven, Champignons, Artischocken, Peperoni			         19.50  

Pizze con Carne

Pizza al Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Schinken							             18.00 

Pizza Prosciutto e Funghi 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Schinken, Champignons						           18.50  

Pizza Hawaii 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Schinken, Ananas						            18.50   

Pizza Salame 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Salami							             18.00  



Pizza al Salame Piccante
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, scharfer Salami						            18.50 

Quattro Stagioni
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Artischocken, Schinken, Champignons, Peperoni			         18.50 

Pizza dello Chef
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Rindscarpaccio, Trüffelöl, Rucola, Parmesansplitter			         22.50  

Calzone
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Schinken, Champignons, Ei					           20.00 

Pizza Miguel
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Speck, Zwiebeln, Gorgonzola					           19.50  

Pizze con Pesce

Pizza Mare e Monti
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Black Tigercrevetten, Knoblauch, Champignons			         22.50 

Pizza Napoli 
Tomaten, Basilikum, Mozzarella, Sardellen, Knoblauch						             17.50  

Pizza al Tonno 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Thunfisch, Zwiebeln						            18.50   

Pizza EDEN 
Datterini Tomaten, Büffelmozzarella, frischer Basilikum						            25.00 

Jede Pizza auch mit italienischer Büffelmozzarella erhältlich 
4.00 



Hauptgänge

EDEN Hit – Tavolata ab 2 Personen
Vegetarisch (pro Person)								              50.00 
Fleisch (pro Person)									               55.00  
Lassen Sie sich von unserem Küchenchef überraschen und kulinarisch verführen – geniessen Sie unsere 
Tavolata mit vielen Gaumenfreuden.	

Vegetarisch

Aquarellorisotto mit Limette Mascarpone Rucola 
und knackigem Tempuragemüse							             25.50 

Millefeuille vom Wurzelgemüse mit Crispy Tofu und Ingwersojaemulsion		       24.50 

Hausgemachte Quarckpizzokels mit Dörrzwetschgen  
Vignauer  Alpkäse und hausgemachtem Birnen Vanille Kompott			         22.50  

Fleisch

Rosa gebratenes irisches Rinds Entrecôte (200gr) Zwiebelconfit  
und Kartoffel Rucola Roulade, Ofengemüse mit Dörrtomaten			         45.00 

Paniertes Kalbsschnitzel im Pankomantel  
mit Süsskartoffelsouffles und süss scharfem Gurkensalat				          42.00  

Schweinsnierstück (200gr) im Pistazienmantel Safranrisotto  
mit Oliven und Ofenranden								              29.50  

Schweizer Pouletbrust gefüllt mit Hakkaido-Kürbis und Ricotta,  
dazu Mascarponeschaum, hausgemachte Taglioline  
und sautiertes Wurzelgemüse							             32.50   
 
Fisch je nach Angebot 
Da wir ausschliesslich frischen Fisch anbieten, werden Sie unsere Servicemitarbeiter  
gerne über das aktuelle Angebot informieren.



Desserts

Apfel Tarte Tatin mit hausgemachtem Marzipanglacé
(15 Minuten)										                14.50 

Hausgemachter Tiramisu im Glas – s’het so langs het				          12.50 

Eiskaffee mit Kirsch und Schokoladenbrownie					           13.50  

Glacé- und Sorbet-Sorten
Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über unser aktuelles Angebot
Preis pro Kugel										                  4.00  

Alle unsere Glacé- und Sorbet-Sorten werden frisch im Haus produziert.  
Wir achten darauf, Farb- und Zusatzstoffe zu vermeiden. 

Wir heben das natürliche Aroma hervor.

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer

 



Wir legen grossen Wert darauf, dass alle unsere Produkte ohne Antibiotika behandelt sind. 
Nachhaltigkeit und tiergerechte Haltung sind uns ebenso wichtig  

wie das Vermeiden von unnötigem CO2-Ausstoss.

Deshalb sind unsere Lieferanten angehalten, uns über ihre Produkte genau  
zu informieren und unsere Standards zu erfüllen.

Wir vertrauen unseren Lieferanten: 

Raghet Comestibles AG Landquart 
Metzgerei Gurtner Flims 

ecco Jäger Laax 
Alpiger Bio Hof Rueun 
Saviva AG Regensdorf 

 Romana Bäckerei Laax 
Zinsli Eisenwaren und Haushalt Ilanz (MEHL) 

GG Thalman Claudia und Joseph Vingnau (Alpschwein und Käse) 
Rüegg Frischprodukte Chur

Fleisch- und Fischdeklaration

Geflügel Schweiz 
Schwein Schweiz 

Rind Irland und Schweiz 
Ente Frankreich 

Maispoularde Frankreich 
Lachs Irland / Norwegen FAO 27 

Meeresfrüchte Vietnam 
Crevetten Vietnam ACC-zertifiziert



Süssgetränke

Passugger
Passugger
Allegra
Allegra
Valser
Valser still
Schwepps Bitter Lemon
Schwepps Tonic
Tomatensaft Grannini
Orangensaft Grannini
Coca Cola
Coca Cola Zero
Rivella Rot
Rivella Blau
Ice Tea Lipton
Gazosa Aranciata Amara
Gazosa Limone
Gazosa Heidelbeer/Mirtillo
Red Bull

77cl
33cl
77cl
33cl
33cl
33cl
20cl
20cl
20cl
20cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
35cl
35cl
35cl
25cl

7.00 
4.40 
7.00 
4.40 
4.40
4.40
4.40 
4.40 
4.40 
4.40 
4.40 
4.40 
4.40 
4.40 
4.40 
4.80 
4.80 
4.80 
4.80 

Café 

Café crème
Espresso
Ristretto
Espresso Doppio
Cappuccino
Latte Macchiato
Heisse Caotina
Heisse Ovomaltine
Spezial Schoggi
Punsch
Monatscafé
Coretto grappa
Kaffee Lutz
Kaffee fertig

4.20 
4.20 
3.90 
6.00 
4.50 
5.00 
4.50 
4.50 
5.00 
4.20 
6.50 
6.50 
5.50 
5.50 



Bier

Calanda Herrgöttli
Calanda Stange
Calanda Kübel
Calanda Lager
Calanda Edelbräu
Erdinger ohne Alkohol
Erdinger mit Alkohol
Calanda Senza
Calanda Dunkelbräu
Heineken 
Superbock

20cl
30cl
50cl
58cl
33cl
33cl
50cl
33cl
33cl
33cl
33cl

3.90 
4.20 
5.50 
5.50 
4.50 
4.50 
6.30 
4.50 
4.50 
4.50 
4.00 

 


